Rouge

Cotes du Rhone
Vallée du Rhone Sud, Mollans sur Ouveze. Vignes
situées en altitude (env. 250-300 m), terroir de coteaux aux sols
argilo-calcaires, petit grés. Exposition qui favorise
I’ensoleillement optimal des vignes.
60% Grenache
30% Syrah
10% Cinsault
Traditionnelle, 25 jours de macération avec
délestage. Elevage en f(it de chéne 6 mois.
Fermentation a température régulée
Vieille vigne de 60 ans.
4000 Bouteilles
de3a7ans
Jolie robe violine a reflets rouges carminés. Sa
bouche est suave et ronde sur des ardmes de fruits rouges et
a de réglisse, tanins agréables. Belle longueur et étonnante
SELECTION complexité.
ot Supréme de pintadeau aux cépes, cote
de beeuf, grillades, tourtes. Vin agréable en toutes occasions.
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